
РОССИЙСКОЕ ВИНОДЕЛИЕ — ЦЕЛЫЙ МИР, КОТОРЫЙ РАДУЕТ МНОГООБРАЗИЕМ 
ТЕРРУАРОВ. ВОПРЕКИ РАСХОЖЕМУ МНЕНИЮ, У НЕГО ЕСТЬ БОГАТАЯ ИСТОРИЯ, КОТОРАЯ 
БЕРЕЖНО СОХРАНЯЕТСЯ СОВРЕМЕННЫМИ ВИНОДЕЛАМИ, И ВИНА, КОТОРЫМИ МОЖНО 
ГОРДИТЬСЯ И НАСЛАЖДАТЬСЯ. НОВОГОДНИЕ ПРАЗДНИКИ — ПРЕКРАСНЫЙ ПОВОД 

УБЕДИТЬСЯ В ЭТОМ НА ПРИМЕРЕ ДВУХ ВИНОДЕЛЕН.

Находящийся на той же географической широте, 
что и Итальянская и Французская Ривьера юг 
России, к которому также относится полуостров 
Крым, самой природой предназначен для вино-
делия. Русская императрица Екатерина щедро 
раздавала залитые солнцем крымские земли под 
виноградники. Первые крымские виноделы заку-
пили в Европе самые превосходные французские, 
рейнские, испанские и греческие виноградные 
лозы. В начале XIX века в Крыму стали откры-
ваться винные хозяйства, в это же время были 
построены дворцы, ставшие летними резиденциями 
русских монархов и князей, искушенных знатоков, 
которые дегустировали крымские вина во время 
отдыха и часто давали им высокую оценку. В 1834 
году губернатором Таврической губернии и гра-
доначальником Феодосии Николаем Перовским 
было основано винодельческое хозяйство «Усадьба 
Перовских». К концу XIX века оно уже получило 
всемирную известность, ведь вина его станови-

лись почетными лидерами международных кон-
курсов. Общая площадь виноградников «Усадьбы 
Перовских» составляет 265 гектаров, треть из них 
имеет лозы старше 30 лет, которые дают вино 
интенсивного глубокого вкуса. На сегодняшний 
день это одна из самых успешных виноделен полу-
острова. Широкое поле для творчества дает разно-
образие почв на виноградниках — они в «Усадьбе 
Перовских» частично известняковые с включени-
ями аллювиального слоя, частично глиняные. Это 
позволяет выращивать самые разные международ-
ные сорта винограда — «мерло», «каберне сови-
ньон», «пино нуар», «шардоне», а также «рейнский 
рислинг», «шардоне», «семильон», «мускат белый», 
«сира», «мурверд», «пти вердо» — и использовать их 
для создания качественных и интересных вин.

Российское виноделие, с одной стороны, имеет 
дореволюционные традиции, с другой, всё еще очень 
молодое — советская и постсоветская эпоха замед-

Праздники 
с российскими винами
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КРАСНОРЕЧИВЕЕ ЛЮБЫХ С ЛОВ 
О ВИНОДЕЛЬЧЕСКИХ ХОЗЯЙСТВА Х 
РАССК А Ж У Т ИХ ВИНА.  ПОБА ЛУЙТЕ СВОЕГО 
ВНУ ТРЕННЕГО ГЕДОНИСТА ХОРОШИМИ 
РОССИЙСКИМИ ВИНАМИ И ПОДЕЛИТЕСЬ ЭТИМ 
УДОВОЛЬСТВИЕМ С ДРУГИМИ

. 

Классический экстра брют из винограда сорта шардоне «Усадьба Перовских» «Блан де 
Блан. Брют Натюр» станет замечательным компаньоном для новогодней вечеринки. 
Почувствуйте аромат яблока, груши, персика, сдобы и ванили, сделайте освежающий 
минеральными нотами глоток и насладитесь длительным живительным послевкусием. 
Веселые пузырьки, золотистый с зеленоватым отблеском цвет напитка и легкий свежий 
сбалансированный вкус подарят настроение праздника.  

Красное сухое вино «Усадьба Перовских» 1890 «Каберне Совиньон и Мерло» — яркое доказа-
тельство того, что российские вина соответствуют самым высоким мировым стандартам. Год на 
этикетке относится к постройке погреба, который «Усадьба Перовских» до сих пор использует 
для выдержки вин. 1890 «Каберне Совиньон и Мерло» выдерживается в бочках из французского 
дуба на протяжении 18 месяцев. Это вино было отмечено золотыми медалями в Авторском гиде 
«Российские вина» в 2018 и 2019 годах, а также серебряной медалью на VIII Всероссийском сам-
мите виноделов в Абрау-Дюрсо в 2018 году. Вино темно-гранатового цвета обладает ароматом 
спелых черных ягод, кожи и грецких орехов, а во вкусе чувствуется вишня, черная смородина и 
перец. Оно отлично подойдет к стейкам, мясу на гриле, выдержанным твердым сырам.

В названии винодельни Yaila Winery подчеркнута самобытность крымских вин: «яйла» 
— слово тюркского происхождения, которое известно каждому крымчанину и означает 
высокогорное пастбище или ровное плато на вершине горы. Yaila Winery поддержала 
тренд на оранжевые вина и выпустила сухое вино «Яйла Мускат Оранж Баррель» из разных 
видов «муската» — сорта винограда, который очень популярен в Крыму. Оранж получил 
безоговорочное признание поклонников вин. Насыщенный янтарный цвет, сладкий аромат 
тропических фруктов и кондитерских изделий и приятная кислинка во вкусе: это вино — во-
площение жизнелюбия и оптимизма. Не удивительна его гастрономическая благожелатель-
ность — «Яйла Мускат Оранж Баррель» подходит под самое разнообразное меню от блюд 
восточной кухни до черноморских морепродуктов. Решайте, наслаждаться этим вином 
прямо сейчас или положить на хранение в течение 3 лет. 

лили его эволюцию. Однако в XXI веке его начали 
активно и успешно восстанавливать. В этой отрасли 
появилось много талантливых, влюбленных в вино-
делие людей со своим оригинальным взглядом, 
благодаря которому на рынке оказались интересные 
и неординарные вина. Одним из самых новаторских 
винодельческих проектов является Yaila Winery, 
основанный в 2013 году Виталием Маринчуком 
в Севастополе. Поскольку главная особенность 
Крыма — исключительное разнообразие винодель-
ческих терруаров, виноград для вин Yaila Winery 
— «кокур блан», «рислинг», «мускат», «ркацители», 
«шардоне», «мальбек», «пино нуар», «сира», «пино 
менье» — выращивается по всему Севастопольскому 
региону. Виноград собирается вручную ягодка 
к ягодке в небольшие ящики по десять килограм-
мов — специалисты проводят тщательный анализ на 
предмет его зрелости, уровня кислотности и нако-
пления сахаров, чтобы впоследствии создать нату-
ральные вина превосходного качества. Все вино-
дельческие процессы, начиная от перекачки сусла 
и заканчивая фильтрацией, проходят максимально 
деликатно. Ценители с энтузиазмом изучают линейку 
вин Yaila Winery. Кстати, изображения на этикетках 
Yaila Winery подсказывают гастропары к вину. 

Прежде чем сделать выбор в пользу сорта вина, 
всегда приятно погрузиться в его историю, узнать 
о месте происхождения и способе производства — 
все это может стать занятной темой для беседы. 
Например, знаете ли вы, что обозначает 1890 год на 
этикетке «Каберне Совиньон и Мерло» «Усадьбы 
Перовских» или как переводится слово «яйла» из 
названия винодельни Yaila Winery? Открываем 
вино и начнем разговор. 
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